2z ESF

EIROPAS SOCIALAIS
FONDS

R LATVIJAS
% UNIVERSITATE

ANNO 1919

EIROPAS SAVIENIBA
IEGULDIJUMS TAVA NAKOTNE

PROFESIONALAJA IZGLITIBA IESAISTITO

VISPARIZGLIT0JOSO MACIBU PRIEKSMETU PEDAGOGU
KOMPETENCES PAAUGSTINASANA

Elita BalCus

Landeskunde DACH

Osterreich

Stationen

Materials izstradats
ESF Darbibas programmas 2007. - 2013.gadam ,Cilvékresursi un nodarbinatiba”
prioritates 1.2. ,lzglitiba un prasmes”
pasakuma 1.2.1.,Profesionalas izglitibas un visparéjo prasmiju attistiba”
aktivitates 1.2.1.2. ,Visparégjo zinaSanu un prasmju uzlaboSana”
apaksaktivitates 1.2.1.1.2. ,Profesionalaja izglitiba iesaistito pedagogu
kompetences paaugstinasana”
Latvijas Universitates realizéta projekta

»Profesionalaja izglitiba iesaistito visparizglitojoSo macibu priekSmetu pedagogu

kompetences paaugstinasana”
(VienoSanas Nr.2009/0274/1DP/1.2.1.1.2/09/1PIA/VIAA/003,
LU registracijas Nr.ESS2009/88) 1stenosanai.
2011



Station 1

Warum kann man in Osterreich folgende T-Shirts kaufen?

AUSTRIA

NO KANGAROOS




In der englischen Sprache sind die beiden Landernamen sehr dhnlich: Austria und Australia.
Sogar populdre Leute haben die Benennungen beider Lander verwechselt. Deswegen

werden ab und zu Witze gemacht.

AUSTRIA

e RUS czich
AUSTRALIA o nny

Worst country in Europe J

Australia




Station 2

Schreiben Sie die Siitze, Beachten Sie die Grof3- und Kleinschreibung!

1.

SCHONINDERALTSTEINYEITYWISCHEN8OOOOUND10000VORCHRISTIWURDEDERDONAURAUMBESIEDELT.

DASROMISCHEIMPERIUMEROBERTEUMCHRISTIGEBURTDENGROSSTENTEILDESHEUTIGENOSTERREICHS.

3. DERFRANKISCHEKAISERKARLDERGROSSEGRUNDETEIM9.JAHRHUNDERTDIEKAROLINGISCHEOSTMARK.
4. IMMITTELALTERHERRSCHTE600JAHREINOSTERREICHDIEHABSBURGERDYNASTIE.
5. 1919ENTSTANDDIEREPUBLIKOSTERREICH.
6. NACHSCHWERENJAHRENDERBEIDENWELTKRIEGEWURDE19450STERREICHWIEDERUNABHANGIG.
7. HEUTEISTOSTERREICHMITGLIEDDEREUROPAISCHENGEMEINSCHAFT.

Antwort:
1. Schon in der Altsteinzeit zwischen 80000 und 10000 vor Christi wurde der Donauraum besiedelt.
2. Das Romische Imperium eroberte um Christi Geburt den grdssten Teil des heutigen Osterreichs.
3. Der Friankische Kaiser Karl der Grosse griindete im 9.Jahrhundert die Karolingische Ostmark.
4. Im Mittelalter herrschte 600 Jahre in Osterreich die Habsburger Dynastie.
5. 1919 entstand die Republik Osterreich.
6. Nach schweren Jahren der beiden Weltkriege wurde 1945 Osterreich wieder unabhiingig.
7. Heute Ist Osterreich Mitglied der Europdischen Gemeinschaft.




Station 3

Ordnen Sie die beriihmten dsterreichischen Personen nach ihrer Beschiftigung!

Falko Gustav Mahler | Franz Kafka Rainer Maria
Rilke
Wolfgang Thomas Muster | Johann Straufi | Ferdinand
Amadeus Porsche
Mozart
Hermann Johannes Franz Gruber | Friedensreich
Meier Mario Simmel Hundertwasser
Niki Lauda Gustav Klimt | Sigismund Ludwig van
Freud Beethoven
Rocksiinger Komponist, Schriftsteller Dichter
Direktorder
Wiener
Hofoper
Komponist der | Tennisspieler Komponist, Konstrukteur,
Wiener Klassik, Walzerkonig Vater des
Wunderkind Volkswagens
Sportler, Schriftsteller, Autor des Liedes | Maler und
Bergskifahrer | Autor der »Stille Nacht, | Architekt
Bestseller heilige Nacht
Rennfahrer in Maler Psychoanalytiker | Komponist der
Formel 1 Wiener
Klassik

Kommentar: Das zweite Raster muss zerschnitten werden, damit man die zerschnittenen Kértchen auf das erste Raster mit den
Namen zuordnen kann.




Antwort:

Rocksénger

Atz

Komponist der
Wiener Klassik,

Wunderkind

Sportler,
Bergskifahrer

Rennfahrer in
Formel

NikiLauda | GustavKlimt |

Komponist,
Direktorder Wiener

Hofoper

Schriftsteller
Autor der
Bestseller

Maler

Schriftsteller

Tennisspieler Komponist,
Walzerkdnig

Autor des Liedes
LStille . Nacht,

heilige Nacht

Psychoanalytiker

(Franz Kafka

Johann Strauf

Dichter

Konstrukteur

Vater des
Volkswagens

:

Maler und
Architekt

oom

Komponist der

Wiener  Klassik




Station 4

Horen Sie die Musik und sagen Sie, was Gemeinsames diese Musik mit Osterreich
hat!
http://www.filestube.com/bb32237cb534325903e9,g9/Wiener-Walzer-Johann-Strauss-Donauwalzer-1.html
(sk.12.09.2011)

Antwort: Walzer: An der schénen blauen Donau (1867) von Johann Straul3

Johann Straufl (Sohn) (* 25. Oktober 1825 in St. Ulrich, heute ein Teil von Wien Neubau; 1 3. Juni
1899 in Wien) war ein sterreichischer Kapellmeister und Komponist. Kiinstlerleben (1867)

Der Wiener Walzer wird als einer der fiinf Standardtidnze weltweit auf jedem Standard-Turnier getanzt. Des
weiteren nimmt er eine Sonderstellung auf Billen und Redouten ein:

In Osterreich wird mit dem Walzer ,,An der schénen blauen Donau* traditionell das Neue Jahr (in der
Silvesternacht im Osterreichischen Fernsehen und einem Dutzend anderer Radio- und TV-Sender rund um
den Erdball) begriilt und er ist auf vielen Hochzeiten der Tanz des Brautpaares. Natiirlich darf er bei dem
Neujahrskonzert der Wiener Philharmoniker genauso wenig fehlen, wie bei dem legendaren Wiener
Opernball, dem ,,Ball aller Bélle*.

Die Walzer von J.Strauf3:

Kaiserwalzer (1888)

Sinngedichte op. 1 (1844)
Séngerfahrten op. 41 (1847)

Lava-strome op. 74 (1850)

Ilustrationen op. 331 (1869)

Wein, Weib und Gesang op. 333 (1869)
Freuet Euch des Lebens op. 340 (1870)
Neu Wien op. 342 (1870)

Rhadamantus-Kldnge op. 94 (1851)
Mephistos Hollenrufe op. 101 (1851)
Liebeslieder op. 114 (1852)
Phonix-Schwingen op. 125 (1853)
Schneeglockchen op. 143 (1854)
Nachtfalter op. 157 (1855)

Man lebt nur Einmal! (1855)
Accelerationen op. 234 (1860)
Immer Heiterer op. 235 (1860)
Karnevalsbotschafter (1862)
Leitartikel op. 273 (1863)
Morgenblatter op. 279 (1863)
Studentenlust op. 285 (1864)
Feuilleton op. 293 (1865)
Biirgersinn op. 295 '(1865)
Flugschriften op. 300 (1865)
Wiener Bonbons op. 307 (1866)
Feenmérchen op. 312 (1866)
Kiinsterleben op. 316 (1867)
Telegramme op. 318 (1867)

Die Publicisten op. 321 (1868)
Geschichten aus dem Wienerwald op. 325( 1868)

Tausend und eine Nacht op. 346 (1871)
Bei uns Z'haus op. 361 (1873)

Wo die Zitronen blithen op. 364 (1874)
Du und du op. 367 (1874)
Cagliostro-Walzer op. 370 (1875)

O Schoner Mai! op. 375 (1877)

Rosen aus dem Siiden op. 388 (1880)
Nordseebilder op. 390 (1880)
Kuss-Walzer op. 400 (1881)
Friihlingsstimmen op. 410 (1883)
Lagunen-Walzer op. 411 (1883)
Schatz-Walzer op. 418 (1885)

Wiener Frauen op. 423 (1886)
Donauweibchen op. 427 (1887)
Kaiser-Jubildum-Jubelwalzer op. 434 (1888)
Kaiser-Walzer op. 437 (1888)
Rathausball-T4anze op. 438 (1890)
Gross-Wien op. 440 (1891)

Seid umschlungen Millionen op. 443 (1892)
Klug Gretelein op. 462 (1895)

Wiener Blut op. 354 (nicht komplett
original)(1873/1899)

Quelle: http://de.wikipedia.org/wiki/Johann_Strau%C3%9F %28Sohn%29 (sk.12.09.2011)
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Station 5

Von den folgenden Sachen hat Otzi einige gekannt, andere nicht. Streichen Sie die
Sachen, die Otzi nicht gekannt hat:

Otzi - der Mann aus dem Eis

Im September 1991 machten deutsche Touristen einen unheimlichen Fund: Bei einem Gletscher
entdeckten sie die Leiche eines Mannes.

Es stellte sich heraus, dass das ein Jdger war, der vor ungefdahr 5300 Jahren gelebt hatte. Weil der
Fundort in den Otztaler Alpen liegt (zwischen Osterreich und Italien), wurde der Gletschermann Otzi
genannt.

Da die Leiche die ganze Zeit gefroren war, blieb sie iiber die Jahrtausende hinweg gut erhalten. Die
Kleidung und das Werkzeug, das Otzi bei sich trug, wurden ebenfalls gefunden. Er war mit Kleidern
aus Fell und Leder, einer Fellmiitze und Lederschuhen bekleidet. Bei sich trug er Pfeil und Bogen.
Sogar einen Rucksack hatte Otzi dabei.

Die Leiche wurde mit Hilfe von Rontgenapparaten und Computern genau untersucht. Dabei

stellte sich heraus, dass Otzi ungefdhr 46 Jahre alt wurde. Er starb an
einer Schussverletzung: Unter seinem linken Schulterblatt wurde die Spitze
eines Pfeils gefunden.

Es scheint, als ob Otzi vor 5.300 Jahren einem Verbrechen zum Opfer
=~ gefallen war.

Der Jdger war damals auf der Suche nach Wild durch die Alpen gestreift.
Darauf lassen seine Waffen schliefen, die er bei sich trug. In seinem
| Rucksack wollte er seine Beute verstauen. Doch dann traf ihn ein Pfeil von
' hinten in die linke Schulter. Auf seiner Flucht stiirzte er in eine
Gletscherspalte und erfror. Weil es schneite, fanden die Morder den Otzi
nicht und konnten ihn nicht ausrauben. Das Klima verschlechterte sich und
der Mann blieb Jahrtausende lang tiefgefroren. Wir leben heute in einer
Zeit der Klimaerwdrmung. Deshalb kam Otzi plétzlich zum Vorschein. Otzi
befindet sich nun in einem Museum in Bozen. Dort wird der Mann aus dem
- ' Eis in einem Kiihlraum aufbewahrt. Von den folgenden Sachen hat Otzi
einige gekannt, andere nicht. Streiche die Sachen, die Otzi nicht gekannt hat:

Speer Internet Fahrrad Pfeil Telefon Beil
Ndhnadel Kartoffel Schuhe Hosen Miitze Uhr

Leder Plastik Rucksack Kompass Ski Kiihlschrank
Waffen Pistole Brille Brot Geld Kreditkarte
Schmuck Zucker Honig Medikamente | Fernglas Bleistift
Tabak Mantel Fotoapparat | Biicher Schere Ziindholz
Taschentuch | Schliissel Glas Bananen Messer Eisenbahn
Kino Gdmse Museum Kiosk Zoo Wege




Antwort:

Diese Sachen hat Otzi nicht gekannt:

Beil

Speer
Nahnadel

Quelle: http://www.mittelschulvorbereitung.ch/content _new/dafch/Te340gOetzi.pdf (sk.22.09.2011)



http://www.mittelschulvorbereitung.ch/content_new/dafch/Te340gOetzi.pdf

Station 6

Erkennen Sie den Geruch und beschreiben Sie,
e Was gemeinsames dieser Duft mit Wiener Kultur hat,
e Wie die Cafe’s in Osterreich heiffen, warum?
e Welche Kaffeespezialititen man bekommen kann!

Informieren Sie sich in vorliegenden Materialien!

Kommentar: In eine undurchsichtige Dose soll man gemahlenen Kaffee geben. Durch die Locher im Deckel sollen die
Lernenden den Duft von Kaffee riechen kénnen. Das folgende Material soll neben der Kaffeedose auf dem Tisch liegen.

Die Geschichte des Kaffeehauses in Wien

Die Wiener Kaffeehaus-Tradition geht zuriick auf das Jahr 1683 als die Tiirken Wien belagerten. Ein
Sprachkundiger namens Georg Franz Kolschitzky (*1640 in Polen, +20.2.1694), Dolmetsch der
orientalischen Handelskompanie in Belgrad, schlug sich durch die feindlichen Linien durch zu Polens
Konig Sobiesky. Dieser sandte ein Entsatzheer, welches Wien befreite. Die Tiirken flohen Hals iber
Kopf. Als Retter Wiens hatte Kolschitzky erste Wahl bei der Beute. Er verschmdhte Gold, Waffen
und andere Utensilien. Lediglich Sdcke mit braunen Bohnen, mit denen niemand etwas anzufangen
wuBte, beanspruchte er fiir sich. Kolschitzky kannte diese Kaffeebohnen von seinen Reisen in die
Tiirkei.

Wenig spater eroffnete er eines der ersten Kaffeehduser in Wien (1686) mit dem Namen ‘Zur
blauen Flasche' und begriindete damit eine bis heute wdhrende Tradition. Die erste urkundlich
belegte Griindung fand am 17.1.1685 durch den Griechen Johannes Theodat (Diodato) in seinem
Wohnhaus am Haarmarkt, heute Rotenturmstrafe 14, statt. Das Privileg (heute wiirde man sagen
Konzession) lautete auf Ausschank von Kaffee. Bis 1700 sind weitere 4 Konzessionen von Kaiser
Leopold I. bekannt. 1804 gab es bereits 89 Kaffeehduser und nach dem Wiener KongreB (1814/15) gab
es 1819 150 Cafes. Um die Jahrhunderwende war die Zahl auf 600 gestiegen.

Das typische Angebot umfaBte Kaffee-Spezialitdten, Kakao, Tee, Milch, Schokolade,
Mineralwasser, Sodawasser, Limonade, Eis, Wein, Schndpse und Likaore.

Mitte des 18.Jahrhunderts gab es in den Grundziigen schon alles, was heute zur Tradition
gehort. Man fand dort Zeitungen, spielte Billard, Karten und das legenddre Glas Wasser wurde damals
wie heute zum Kaffee ger‘elch'r Dle erste grofie Blite des Wiener Kaffeehauses begann in der
Josefinischen Zeit (Ende des 18. Jhdt.) In
der Vorstadt entstanden zahlreiche
Kaffeehduser und im Zentrum erdffneten
die ersten bereits luxurios ausgestatteten
Kaffeehduser, wie das beriihmte Taroni
am Graben. Der Italiener Taroni war auch
der erste der vor seinem Kaffeehaus
einen  Gastgarten  errichtete, den
beriihmten Schanigarten.

War urspriinglich der Besuch eines
Kaffeehauses Mdnnern vorbehalten, so
war es um 1870 modern mit der Familie ein
Kaffeehaus  zu  besuchen.  Sogar
Damensalons fiir Damenkrdnzchen wurden




eingerichtet. Ab dieser Zeit entstanden neue Formen des Kaffeehauses, ndmlich die Kaffee-
Konditorei, Espresso und Cafe-Restaurants. Wahrend es 1938 1283 Kaffeehduser gab nahm die Zahl
bis 1994 auf 584 ab. Dafiir gab es nun 705 Cafe-Restaurants, 182 Cafe-Konditoreien und 1083
Espressos. Obwohl die Situation des Kaffeehauses in unseren Tagen betriebswirtschaftlich besser ist
als in anderen Branchen, haben die Kaffeehduser ein erhebliches Nachfolgeproblem. Eine
Betriebsiibernahme bedingt eine Revision, was mit hohen Kosten verbunden ist. AuBerdem darf der
Vermieter den Preis auf ein ortsiibliches Ma anheben, wodurch hohe Mieten entstehen. Solche hohen
Mietausgaben konnen vielleicht von Fastfood-Restaurants ohne weiteres bezahlt werden. Aber solch
hohe Fixkosten, zu denen auch die Personalkosten zdhlen, kénnen nicht mit 1 Melange, 2 Glas Wasser
und 3 Zeitungen in 4 Stunden hereingebracht werden. Fiir einen New Yorker mag selbstverstandlich
sein, daB nach dem letzten Schluck die Rechnung aufgedrdngt wird, aber in Wien wdre solch ein
'Rausschmif’ undenkbar!

Typisch Osterreichische Kaffeerezepte

Biedermeier Kaffee

GroBler Mocca mit Marillenlikor und Schlagobers
Brauner, klein oder grof3

Schwarzer Kaffee mit Kaffeeobers
Einspéinner

Schwarzer Kaffee oder Mocca, im Glas mit einer Schlagobershaube serviert
Fiaker

Espresso mit Rum oder Cognac, im Glas mit Schlagobershaube.
Franziskaner

Melange mit Schlagobers
Kaffee verkehrt

Sehr heller Milchkaffee, mehr Milch als Kaffee
eyelange

Kais
AR ﬁ ;

Mocca mit geschlagenem Eigelb und Honig oder Zucker versprudelt.:
Kapuziner
GroBer Mocca mit einem Schuss Milch oder Schlagobers - braun wie die Kutte eines
Kapuzinermdnchs
Maria Theresia
Mocca mit einem Schuss Orangenlikor




Mariloman
Heiller Mocca mit Cognac
Mazagran

Mocca mit Eiswiirfel gekiihlt und mit Maraschino versetzt
Melange

Halb Espresso halb heifle Milch, mit viel Milchschaum serviert

1

Mocca
Auch "Schwarzer" genannt ein Espresso wird klein oder gro3 ohne Milch und ohne Obers serviert

Mozart Kaffee

Grofler Moca mit Cherry Brandy und Schlagobers

Obermayer
GroBer Mocca, auf dem eine diinne Schicht kaltes Obers schwimmt. (Ist nach einem Wiener
Philharmoniker benannt)

Schale Gold

Kleiner oder grofler Mocca mit heifl geschdumter Milch
Verlingerter

Ein mit heifem Wasser zum "GroBen" verldngerter kleiner Schwarzer oder Brauner
Wiener Eiskaffee




b

&"A —~t

Vanilleeis mit erkaltetem Mokka und viel Schlagobers

Antworten:

Das Cafe in Wien heifit Kaffeehaus. In Wien gibt es tiber 1100 Cafés aller Art, fast 1000 Espresso-Bars und
tiber 200 Café-Konditoreien.

,.Es stellt eine Institution besonderer Art dar, notierte Stefan Zweig, ,,die mit keiner dhnlichen der Welt zu
vergleichen ist. Es ist eigentlich eine Art demokratischer, jedem fiir eine billige Schale Kaffee zugénglicher
Klub, wo jeder Gast fiir diesen kleinen Obolus stundenlang sitzen, diskutieren, schreiben, Karten spielen,
seine Post empfangen und vor allem eine unbegrenzte Zahl von Zeitungen und Zeitschriften konsumieren
kann. Téaglich salen wir stundenlang, und nichts entging uns.*
http://www.k2centrope.com/feature/10/02/das-kaffeehaus-eine-art-demokratischer-klub (sk.14.09.2011)

Quellen: http://kaffeemuseum.at/
http://de.wikipedia.org/wiki/Wiener_Kaffeehaus (sk.14.09.2011)



http://www.k2centrope.com/feature/10/02/das-kaffeehaus-eine-art-demokratischer-klub
http://kaffeemuseum.at/
http://de.wikipedia.org/wiki/Wiener_Kaffeehaus

Station 7

Was sind das fiir Sachen? Wie sind sie mit Osterreich verbunden?

Kommentar: Hier werden Realien zu wichtigen Aspekten der Osterreichischen Landeskunde dargeboten. Wenn die Realien nicht
zuginglich sind, kann man die mit den Bildern ersetzen.

Die moglichen Variationen:

mit wertvollen
Mineralien

—— - Jodiert:
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Antworten:

MoZartkugel: Im Jahre 1890erfand der Salzburger Konditor PAUL
FURST die heute weltbekannte Salzburger Mozartkugel. Schon 1905
erhielt er bei der Pariser Ausstellung eine Goldmedaille fiir sein
beriihmt gewordenes Produkt.Sein Ur-Enkel, NORBERT FURST, der
jetzige Inhaber dieses Geschiftes, erzeugt heute noch nach iiber-
liefertem Rezept und Herstellungsverfahren diese erstklassige
Spezialitdt und nennt sie mit Recht "ORIGINAL SALZBURGER
MOZARTKUGEL" http://www.original-mozartkugel.com/index_e.php
(sk.14.09.2011)

Salz: Salz, Natriumchlorid, Kochsalz und Halit in der Gewinnungsform als Stein- oder Siedesalz. In den
nordlichen Kalkalpen tritt in einer rund 350 km langen und bis zu 35 km breiten Zone zwischen Hall in
Tirol und Heiligenkreuz das "ostalpine Salinar” auf. Darin liegen Salzvorkommen und -Lagerstétten
(Mariazell, Admont, Altaussee, Bad Ischl, Hallstatt, Hallein, Berchtesgaden, Hall in Tirol). Die wichtigsten
Verkaufsprodukte der Osterreichischen Salinen AG sind Sole fiir die chemische Industrie und fiir Kur- und
Heilzwecke, Speise-, Vieh-, Gewerbe-, Industrie- und Auftausalz, chemisch reines Salz fliir Pharmazwecke,
Speisespezialsalze, Tablettensalz und Salzlecksteine. Die Soleproduktion der Salzbergwerke Altaussee und
Hallstatt liegt (1998) bei 2,3 Millionen Kubikmeter pro Jahr, die Salzproduktion der Saline Ebensee bei
500.000 t. Schaubergwerke: Bad Ischl, Hallstatt, Altaussee, Hallein. http://www.welterbe-
aktiv.at/Homepage/salz.swf(sk.14.09.2011)

Kristallwelten Swarowsky: Swarovski ist ein osterreichischer Hersteller

von geschliffenem Kristallglas. Griindungsort

des Familienunternehmens ist Wattens inTirol.

Das Unternehmen ist in zwei Hauptgeschéftsbereiche gegliedert:

Die Swarovski Kristall produziert Schmuckstiicke aus Kristallglas und
vertreibt diese weltweit. Zum hundertjahrigen Unternehmensjubildum wurde
1995 in Wattens als Touristenattraktion das Museum

Kristallwelten* er6ffnet. Die Eroffnung und eine Umgestaltung 2005
wurden von dem Osterreichischen Kiinstler André Heller vollzogen.
http://www.swarovski.com/Web_AA/de/index(sk.14.09.2011)

Skipasskarte braucht ein jeder Skifahrer beim Skifahren, um sich nicht zu verlaufen.

Osterreich ist das beliebteste Skiland fiir alle Deutschen, die in Skiurlaub fahren. Skifahren hat in Osterreich
eine Tradition, die bis ins 19te Jahrhundert zuriickreicht. Bereits um 1920 begann man in Osterreich mit der
ErschlieBung der Alpen fiir den beginnenden Drang nach Skiurlaub. Diese hat dazu gefiihrt, dass die
osterreichischen Skigebiete langsam gewachsen sind. Bei genauerer Betrachtung der Landkarte stellt man
fest, dass Osterreich ein einziges groBes Wintersportgebiet ist, was nicht zuletzt der geografischen Lage des
Landes geschuldet ist. Egal, in welcher Region man sich bewegt, iiberall begegnen einem im Winterhalbjahr
Skildufer und Menschen, die die bergige Gegend auf Schneeschuhen erwandern mdchten. Die gro3en
Skirarenen in den Osterreichischen Alpen verfiigen tiber 50 oder mehr verschiedene Liftanlagen und
manchmal tiber 100 km préparierte Skiabfahrten. Diese sind allerdings oftmals nicht zusammenhéngend,
sondern nur iiber Busfahrten zu erreichen. Der Verbund Ski amadé im Salzburger Land etwa umfasst
beispielsweise 860 Pistenkilometer und 270 Lifte, die sich allerdings iiber 25 Orte in einem mehrere hundert
Quadratkilometer groflen Gebiet
verteilen.http://de.wikipedia.org/wiki/Liste_der_Skigebiete_in_%C3%96sterreich(sk.14.09.2011)



http://www.original-mozartkugel.com/index_e.php
http://www.welterbe-aktiv.at/Homepage/salz.swf
http://www.welterbe-aktiv.at/Homepage/salz.swf
http://de.wikipedia.org/wiki/%C3%96sterreich
http://de.wikipedia.org/wiki/Kristallglas
http://de.wikipedia.org/wiki/Familienunternehmen
http://de.wikipedia.org/wiki/Wattens
http://de.wikipedia.org/wiki/Tirol_(Bundesland)
http://de.wikipedia.org/wiki/Swarovski_Kristallwelten
http://de.wikipedia.org/wiki/Swarovski_Kristallwelten
http://de.wikipedia.org/wiki/Andr%C3%A9_Heller
http://www.swarovski.com/Web_AA/de/index
http://de.wikipedia.org/w/index.php?title=Skiabfahrt&action=edit&redlink=1
http://de.wikipedia.org/wiki/Liste_der_Skigebiete_in_%C3%96sterreich

| Tasse mit einer Kuh ist ein Suovenir, das oft

aus Osterreich nach Hause gebracht wird.
Die Milchwirtschaft ist eine der
bedeutendsten Wirtschaftszweige in der
Osterreichischen Landwirtschaft. Rund 40.000
Bauern leben direkt von der Milcherzeugung
und erwirtschaften daraus rund 15 % der
landwirtschaftlichen Endproduktion.
Da von der landwirtschaftlichen Nutzflache
der Alpenrepublik fast 60 % Griinland sind,
stellen Rinderhaltung und Milchproduktion
die wichtigsten Produktionszweige der
Landwirtschaft dar.

2 W B : ‘ B @8 Insgesamt werden von rund 86.000 Betrieben
rund 2 1 Mllhonen Rlnder davon uber 800 000 Kuhe gehalten Vor allem fiir die Bergbauern ist die Milch-
und Viehproduktion die Haupteinnahme.

http://www.agrarnet.at/article/articleview/54604/1/5201/(sk.14.09.2011)

Edelweis: Hoch oben in den Alpen, in Héhen iiber 1.800 Metern, wichst eine recht unscheinbare Blume, die
grof3en Kultstatus besitzt: Das Edelwei3. Diese Pflanze ist selten und schwer zugénglich und wird sie
gepfliickt, behilt sie jahrhundertelang Form und Farbe. Und wer den Mut und die Fihigkeit hat, eine solche
Blume seiner Angebeteten zu bringen, der hat sich ihre Liebe redlich verdient. Das Edelweill war auch die
weltweit erste Pflanze, die gesetzlich geschiitzt werden musste. Und jetzt haben Wissenschaftler
Erstaunliches im Edelweifl gefunden. Die "ewige Blume" enthélt moglicherweise sogar den Schliissel zum
Gedichtnis. Doch der Mythos Edelweil3 ist keineswegs auf Europa beschrinkt. Ob Amerikaner, Briten oder
Australier - sie alle singen das eine Lied, das den Hollywoodfilm und das Broadway-Musical *The Sound of
Music" weltberiihmt gemacht hat. Dabei waren Richard Rodgers und Oscar Hammerstein - die Texter und
Komponisten - niemals in den Alpen, und haben auch nie e¢in Edelweill gesehen.
http://www.3sat.de/page/?source=/dokumentationen/148647/index.html(sk.14.09.2011)

Das Lied: http://www.youtube.com/watch?v=2kkjpKIOvPI&feature=related(sk.14.09.2011)



http://www.agrarnet.at/article/articleview/54604/1/5201/
http://www.3sat.de/page/?source=/dokumentationen/148647/index.html
http://www.youtube.com/watch?v=2kkjpKl0vPI&feature=related

Station 8

Setzen Sie das Osterreichpuzzle zusammen! Aus welchen Bundeslindern besteht die
Republik Osterreich? Raten Sie wenigstens einige Bundeslinder!

Kommentar: Die karte auf einem festen Karton kopieren. Die Bundeslander aus der Mitte des Kartons auseinander schneiden.

Antwort:
DE
Niederdsterreich
[ ]
Oberdsterreich

T _

Bregen Steiermark
LVorari jmhruck Salzburg
LLPerd Tirol o b HU

’ [

CH ™ s 5emf" sSidtirol Kérnten —

Bozen Klagenfurt
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Station 9

Probieren Sie die Trauben! Was haben diese Trauben mit der Wirtschaft von

Osterreich zu tun? Informieren Sie sich in den Materialien!

Kommentar: die Weintrauben auf einen Teller legen, die Lernenden sich bedienen lassen.




Weinbau in Osterreich

Osterreich ist ein kleines, aber feines Weinbauland mit 4 Weinbauregionen und 19 Weinbaugebieten. Rund
32.000 Betriebe (darunter ca. 6.500 Flaschenfiiller) produzieren auf einer Anbaufliche von ca.
48.000 Hektar durchschnittlich rund 2,5 Mio. Hektoliter pro Jahr.
Durch die Weingesetznovelle 1999 wurde die neue Weinbauregion ,,Weinland Osterreich* geschaffen. Der
Vorteil liegt in der Tatsache, dass nun fiir die Produktion eines Landweins ,,Weinland Osterreich* - ein
auch nach europiischen MaBstiben grof3es Einzugsgebiet (Niederosterreich und Burgenland) - zur
Verfiigung steht. Durch die Novelle 2002 wurde die Weinbauregion Steiermark in Weinbauregion
Steirerland umbenannt.
Die 4 Weinbauregionen sind nun:

Weinland Osterreich (mit den Gebieten Niederdsterreich und Burgenland; 91,75%)

Steirerland (das Bundesland Steiermark; 6,77%)

Wien (1,4%) und

Bergland Osterreich (die Bundeslinder Oberdsterreich, Salzburg, Kirnten, Tirol und Vorarlberg,
0,04%)

Weinland (Niederosterreich und

Burgenland) Kamptal !

Burgenland Kremstal Wien
Mittelburgenland Wachau

. Carnuntum
Neusiedlersee

Neusiedlersee-
Hiigelland
Siidburgenland
Niederosterreich
Carnuntum Neusiedlersee-Hugelland /
Donauland
Kamptal
Kremstal
Thermenregion Weststeiermark
Traisental
Wachau
Weinviertel
Wien

Wien
Steierland

Traisental
Donauland
Thermeanregion

Weinbaugebiet
Meusiedlersee

A

{

Mittelburgenland

Sidburgenland

Shd-Oststeiermark

Sidsteiermark

Sudoststeiermark
Sudsteiermark
Waeststeiermark

Bergland
Auf dem GrofBteil der Ertragsflichen sind Weiweinsorten ausgepflanzt; nicht einmal ein Viertel entfallt

auf Rotwein. Die Hauptsorte in Osterreich ist unangefochten der Griine Veltliner (eine dsterreichische
Spezialitdt), der auf 36 Prozent des Weinbauareals wéchst. FlichenméBig unbedeutend ist derzeit noch die
"internationale" Sorte Cabernet Sauvignon, die jedoch auch in Osterreich sehr gut gedeiht und vor allem im
obersten Qualitdtsniveau anzutreffen ist.

http://shop.doellerer.at/\WWeine/Oesterreich/(sk.14.09.2011)

Antwort:
Weintrauben werden in Osterreich angebaut und es wird Wein produziert.



http://www.austrian.wine.co.at/wein/geb_weinland.htm
http://www.austrian.wine.co.at/wein/geb_steirerland.htm
http://www.austrian.wine.co.at/wein/geb_wien.htm
http://www.austrian.wine.co.at/wein/geb_bergland.htm
http://www.austrian.wine.co.at/wein/geb_weinland.htm
http://www.austrian.wine.co.at/wein/geb_weinland.htm
http://www.austrian.wine.co.at/wein/geb_mittlbgld.htm
http://www.austrian.wine.co.at/wein/geb_ns.htm
http://www.austrian.wine.co.at/wein/geb_nshl.htm
http://www.austrian.wine.co.at/wein/geb_nshl.htm
http://www.austrian.wine.co.at/wein/geb_suedbgld.htm
http://www.austrian.wine.co.at/wein/geb_weinland.htm
http://www.austrian.wine.co.at/wein/geb_carnuntum.htm
http://www.austrian.wine.co.at/wein/geb_donauland.htm
http://www.austrian.wine.co.at/wein/geb_kamptal.htm
http://www.austrian.wine.co.at/wein/geb_kremstal.htm
http://www.austrian.wine.co.at/wein/geb_thermen.htm
http://www.austrian.wine.co.at/wein/geb_traisental.htm
http://www.austrian.wine.co.at/wein/geb_wachau.htm
http://www.austrian.wine.co.at/wein/geb_weinviertel.htm
http://www.austrian.wine.co.at/wein/geb_wien.htm
http://www.austrian.wine.co.at/wein/geb_wien.htm
http://www.austrian.wine.co.at/wein/geb_steirerland.htm
http://www.austrian.wine.co.at/wein/geb_suedoststmk.htm
http://www.austrian.wine.co.at/wein/geb_suedstmk.htm
http://www.austrian.wine.co.at/wein/geb_weststmk.htm
http://www.austrian.wine.co.at/wein/geb_bergland.htm
http://www.austrian.wine.co.at/daten/fr_sorten.html
http://www.austrian.wine.co.at/daten/fr_sorten.html
http://shop.doellerer.at/Weine/Oesterreich/

Station 10

Lesen Sie die Information iiber die Sachertorte und beantworten Sie die Fragen:
1. Wie alt ist die Torte?
2. Wo bickt man die originelle Sachertorte?
3. Woraus besteht die Torte? Wie wird die Torte serviert?
4. Wie ist die Statistik der Sacherbédckerei?

Die Sachertorte

Derzeit werden vom Hotel Sacher rund 300.000 Torten pro Jahr hergestellt. Dies verlangt
jdhrlich die Verarbeitung von 1,2 Mio. Eiern, 80 Tonnen Zucker, 70 Tonnen Schokolade, 37
Tonnen Marillenmarmelade, 25 Tonnen Butter und 30 Tonnen Mehl. Die Produktion ist seit
1999 nicht mehr im Keller des Hotels, sondern in einem
Flachbau nahe dem Wiener

Zentralfriedhof in Simmering angesiedelt. Fiir die
Herstellung der Torten in Handarbeit werden derzeit
21 Konditoren und 25 Verpacker benétigt. Eine
Mitarbeiterin ist alleine damit beschadftigt, bis zu
7.500 Eier taglich aufzuschlagen. Erst seit 2003 gibt
es eine automatische Schneidemaschine, zuvor mussten
die hundert tausenden Torten noch von Hand geteilt
werden. Neben der Sachertorte werden auch Varianten
wie die Sacherschnitte, der Sacherwdirfel/ und andere SiiBwaren produziert. Die Torte wird
tdglich in zwei Tranchen ins Hotel geliefert, wo ein Drittel der Jahresproduktion verzehrt
wird. Ein weiteres Drittel wird in den Verkaufsstellen erworben, das letzte Drittel wiederum
wird in alle Welt verschickt.



http://de.wikipedia.org/wiki/Wiener_Zentralfriedhof
http://de.wikipedia.org/wiki/Wiener_Zentralfriedhof
http://de.wikipedia.org/wiki/Simmering

IEVA VIRTUVE

Daina Lapina ' Anda Sestule W Gatis Roze!

Vestore

Zahertortei, kas uzskatama par tadu ka aus-
trieSu nacionalo lepnumu, ir sena vesture — ta
aizsakas 1832. gada, kad princa Meternika gal-
ma pavara maceklis Francis Zahers, budams ti-
kai 16 gadu vecs, pats izdomaja recepti jaunam
deserta édienam. Torte tika nosaukta tas autora
varda un gadu gaita kluva arvien popularaka un
iecienitaka. Ta tiek dévéta par visslavenako torti
pasaulé (vismaz ta apgalvo pasi austriesi).

Zahertor- [T
tes biezi |
tiek vestas
no Austri-
jas ka su-
venirs
draugiem
un radiem
- &im no-
lOkam
tas ir ie-
sainotas
ipasas
izskatigas koka
kastés, kuras drosi varot glabaties pat lidz di-
vam nedeélam.

Ka meés tikam
pie Zahertortes
receptes

Zahertorti, sagrieztu gabalinos, Austrija var iega-  par kadu sikaku detalu izpausanu. Kad
daties jebkura kafejnica vai konditoreja, kur vispar par savu bedu pastaéujam vienai no

pardod kadu kiku. Tacu isto — originalo — var no- masu gideém — smaidigai, energiskai
baudit tikai Cetras vietas Austri- kundzei labakajos gados —, vina pa-
ja (un pasaulg) - Ving un Zalc- sméjas un teica: “Ja, vini no ta tai-
burga, kur atrodas Sacher ho- By " sa lielu noslépu-
teli, un Graca un Insbruka, -’a‘l ‘ mu, bet

kur atvértas Sacher kafejni- ._// mums, austrie-

Ar&is fa
v s
fenste /

cas. Parégjas jebkur citur pa-
saulé ceptas Zahertortes
batiba uzskatamas par pla-
giatu, jo ista, ar pasa Za-
hera kunga roku rakstita
recepte ir Sacher hotela
“valsts” noslépums un
nevienam netiek izpaus-

ta. Noslépums tiek gla-

$u namamatem,

visam ir Zahertor-
tes recepte. Un sa-
nak vél labak!" Un ta-

lin pat izstastija, ka vina
cep Zahertorti. Noslépums
tieSam ir nosacits, jo jau naka-
maja diena kada suveniru tirgota-
va uzgajam glitu, senatnigu atklat-

bats tik citigi, ka Sacher niti ar slavenas tortes attélu un re- Ka pasniegt

kafejnica Zalcburga cepti. Starp citu, ja rpigi paraka- Sacher kafejnicas tortes gabalinu pasniedz
mums laipni, bet kate- jas pa dazados laikos un valstis iz- kopa ar picinu uzputota, bet nesaldinata salda
goriski aizliedza pat dotam pavargramatam, ari var at- kréjuma. Vislabak garSojot komplekta ar origi-
fotografét pardeveju rast ne vienu vien noslépumainas nalo Sacher kafiju.

ar tortes karbu rokas,
nemaz jau nerunajot

Zahertortes recepti.
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S v °
Ka izcept pasai
130 g sviesta ¢

200 g puadercukura

6 olas

130 g tumsas Sokolades (sastava jabat
vismaz 55 % kakao)

130 g miltu

150 g aprikoZu ievarijuma

Glazurai - 150 g tumsas Sokolades

1. Saputo mikstu svies:ta ar 100 g p!

6. Miklu liek ietaukota veidné ar nonemamu malu.
Ar karoti miklas centra iespiez bedriti, lai mikla
vienmérigi paceltos. Cep 180°C temperatara 1
stundu vai mazliet ilgak, gatavibu parbaudot ar
kocinu.

—

2. Pa vienam pievieno olu dzeltenumus, péc katra
masu labi sakulot.

7. Gatavu kuku atdzesg, iznem no veidnes un hori-
zontali pargriez uz pusém.

3. Udens peldé izkausé Sokoladi un iejauc sviesta
un olu masa.

8. Apaksgjo kartu parziez ar uzsilditu ievarijumu,
uzliek virsgjo kartu, ari to un sanus parklaj ar
ievarijumu.

4. Olu baltumus saputo ar parpalikuso
pudercukuru.

R '
9. Udens peldé izkausé glazlrai paredzéto $okola-
di, ar to parklaj tortes virsu un sanus. Noliek
vésuma sastingt.

Lo voariiA Aoites fa/ufw
Ja pavisam atklati, — kad més (konkursa
“Vasaras pasaka" uzvarétajas Anita un Daiga,
ka ari IEVAS rado$a komanda) Zalcburga ka-

fejnica pagar$ojam originalo Zahertorti, juta-
mies ta ka mazliet vilusies — varbit no pasau-
les slavenakas tortes bijam gaidijudi parak
daudz — tik daudz, cik ta nemaz nespéj dot...
Lai mums piedod Zahera kunga pécte¢i un
tradiciju glabataji, bet vienpratigi secinajam,
ka nebdatu slikti tortes garSu bagatinat.

Daina Lapina piedava variantus, ka Zahertor-
tes gardu iespéjams variét, —

miklai var pievienot:

® kapatas mandeles,

® riekstus,

@ rozines,

@ Zavétas plumes,

® aprikozes,

® kirdus,

® nedaudz ruma, konjaka vai likiera, kadu
esenci.

Ari glazirai var pievienot alkoholu.

Krasu un gar$u var regulét, ari pievienojot vai-
rak vai mazak $okolades. Nelietojot cepamo
pulveri, torte bis blivaka.
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Laufblatt )
Stationen Osterreich

Station Notizen

Warum kann man in Osterreich folgende T-Shirts

kaufen?

2.Schreiben Sie die Sitze, Beachten Sie die Grof3- 1.

und Kleinschreibung! 2.
3.
4,
5.
6.
1.
8.

3.0rdnen Sie die berithmten Osterreicher Personen
nach ihrer Beschéftigung!Schreiben Sie die Personen
an, die Sie wichtig finden!

4. Héren Sie die Musik und sagen Sie, was
gemeinsames diese Musik mit Osterreich hat!

5. Von den folgenden Sachen hat Otzi einige
gekannt, andere nicht. Streichen Sie die Sachen,
die Otzi nicht gekannt hat:

Speer Internet Fahrrad Pfeil Telefon Beil

Nahnadel Kartoffel Schuhe Hosen Miitze Uhr

Leder Plastik Rucksack Kompass Ski Kihlschrank
Waffen Pistole Brille Brot Geld Kreditkarte

Schmuck Zucker Honig Medikamente Fernglas Bleistift
Tabak Mantel Fotoapparat Blicher Schere Ziindholz
Taschentuch Schliussel Glas Bananen Messer Eisenbahn
Kino Gamse Museum Kiosk Zoo Wege

6. Erkennen Sie den Geruch und beschreiben Sie,
-Was gemeinsames dieser Duft mit Wiener Kultur
hat,

-Wie die Cafe’s in Osterreich heiffen,warum?

-Welche Kaffeespezialititen man bekommen
kann!

7. Was sind das fiir Sachen? Wie sind sie mit
Osterreich verbunden?

8. Setzen Sie das Osterreichpuzzle zusammen! Aus
welchen Bundesldndern besteht die Republik
Osterreich?

9. Probieren Sie einige Trauben! Was haben diese
Trauben mit der Wirtschaft von Osterreich zu tun?

10.

1. Wie alt ist die Torte?

2. Wo wird die originelle Sachertorte gebacken?
3. Woraus besteht die Torte? Wie wird die Torte
serviert?

4. Wie ist die Statistik der Sacherbickerei?




Kleines Osterreich-Quiz

1.Wie heiit der hochste Berg von
Osterreich?

e Prenzlauer Berg

e Grofiglockner

o Krakatau

2.Welche SiiBigkeit kommt nicht
aus Osterreich?

e Toblerone

e Sachertorte

e Mozartkugeln

3.Zwei Drittel von Osterreich
o liegen in den Bergen.
e sind Steppenlandschatft.
e sind dicht bewaldet.

4 .Ein beliebtes Wiener Getrank ist
o Kaffee
e Qriintee
e Whisky

5.Ein Erdapfel ist
e eine Kartoffel
e eine Zwiebel
e eine Tomate

6. Osterreich hat
e 800 Millionen Einwohner
e 80 Millionen Einwohner
e 8 Millionen Einwohner

7.Aus Osterreich stammen viele
beriihmte
e Seefahrer.
e Skifahrer.
e Weltraumfahrer
(Astronauten).

8.0sterreich ist Mitglied
e der EU (Européische
Union)
e von Al Kaida
e der Hanse

9. Vor hundert Jahren war
Osterreich
e ctwa gleich grof3 wie
heute.
e bedeutend grofBler als
heute.
o viel kleiner als heute.

10.Der tiefste Punkt von
Osterreich ist

e das Timmelsjoch

e der Neusiedler See

e das Goldene Dacherl

11.Das Siudtirol ist ein Teil
e der Schweiz
e von Deutschland
e von Italien

12.Das Auto-Kennzeichen von
Osterreich ist

e A (Austria)

e O (Ostreich)

e N (neutral)

13.Der Otzi
e ist der heutige Kaiser von
Osterreich.

e st der Komponist der
Kleinen Nachtmusik.

e hat vor etwa 5000 Jahren
gelebt.

14.Welches sind die Osterreicher?

e Wolfgang Amadeus
Mozart, Arnold
Schwarzenegger, Nikki
Lauda

e Johann Wolfgang Goethe,
Boris Becker, Thomas
Gottschalk

e Friedrich Diirrenmatt,
Stefan Eicher, Roger
Federer

15.An welches der Lander grenzt
Osterreich?

e Ungarn

e Schweden

e Frankreich

16.Das Vergniigungsviertel von
Wien heif3t
Prater. Da gibt es ein
weltberiihmtes

e Riesenrad

e Sechstagerennen

e Oktoberfest

17.Die Osterreichische Flagge
e zeigt einen Skifahrer.
e st ein rotes Kreuz in
einem weiflen Feld.
e st rot-weil3-rot

18.Das Burgenland ist
e ¢ein Bundesland von
Osterreich.
e das Stadtzentrum von
Wien.
¢ ein Kinderparadies bei
Kufstein.

19.Wie heif3t die Hauptstadt von
Osterreich?

o Graz

e Wien

e St. Polten

20.Die Osterreicher begriien sich
gern mit

e Carpe Diem

e Servus

e Ave Caesar

21.Der lingste Fluss Osterreichs
ist

e die Rhone

e die Donau

e der Rubikon
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